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tecnopan S5  S10  S18  chef S5  SERIE  miniflam

Esta serie de quemadores está destinada a hornos 
de pan ciclotérmicos, rotatorios y semifijos.
Están destinados también a cocinas de 
comunidades, de grandes hoteles y de 
restaurantes.
Esta serie de quemadores está dotada de 
un doble fondo con protección térmica 
contra la radiación de la cocina, además de 
tobera en acero térmico resistente a las altas 
temperaturas.

Para la configuración de la rampa gas véase pág. 101.

CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS

Valores indicativos

Taladrado caldera 
aconsejado

Dimens. de embalaje (mm)

	 Tipo	 Modelo                   		 Potencia kW 	 Alimentación	 Motor ventilator	 Rampa gas
			   min.		  max.	 eléctrica	 kW	

	 Tecnopan S5	 M-.TN.x.xx.B.0.15	 35		  70	 230 V 1N ac	 0,10	 ½”
	 Tecnopan S10	 M-.TN.x.xx.B.0.20	 65		  120	 230 V 1N ac	 0,15	  ¾”
	 Tecnopan S18	 M-.TN.x.xx.B.0.25	 80		  200	 230 V 1N ac	 0,15	 1”
	 Chef S5	 M-.TN.S.xx.D.0.15	 35		  70	 230 V 1N ac	 0,10	 ½”

	 Tipo	 Modelo		                        Dimensiones totales (mm)                           	    		  Taladrado caldera (mm)

				    A	 B	 BL	 C	 CL	 D	 E	 G	 K	 H	 P min.	 P max.	 M	 N	 l	 p	 h	 kg

	 S5	 M-.TN.x.xx.B.0.15	 320	 0÷80	 0÷180	 400	 500	 310	 230	 80	 190	 90	 85	 134	 M8	 155,5	 360	 300	 560	 16,8
	 S10	 M-.TN.x.xx.B.0.20	 350	 180	 275	 530	 625	 340	 255	 113	 210	 125	 105	 134	 M8	 169,7	 420	 340	 620	 22
	 S18	 M-.TN.x.xx.B.0.25	 350	 205	 300	 555	 650	 340	 255	 126	 210	 132	 105	 134	 M8	 169,7	 420	 340	 620	 24
	 Chef S5	 M-.TN.S.xx.D.0.15	 320	 0÷80	 0÷180	 400	 500	 310	 230	 80	 190	 90	 85	 134	 M8	 155,5	 360	 300	 560	 16,8

QUEMADORES PARA HORNOS DE PAN Y COCINA


