>80 <120 mg/iwn

CLASSE 2

tecnopan S5 S10 S18 chef S5

GAS
Low not BRUCIATORI PER FORNI DA PANE E CUCINA
Questa serie di bruciatori & destinata all’impiego
su forni da pane ciclotermici, rotativi e semifissi.
Sono destinati alle cucine per comunita, grandi
alberghi, ristoranti.
Questa serie di bruciatori € dotata di un doppio
fondo con protezione termica contro il riverbero
della cucina e di un boccaglio in acciaio
resistente alle alte temperature.
CARATTERISTICHE TECNICHE
Tecnopan S5 M-.TN.x.IT.B.0.15 35 70 230V 1N ac 0,10 %"
Tecnopan S10 M-.TN.x.IT.B.0.20 65 120 230V 1N ac 0,15 %"
Tecnopan S18 M-.TN.x.IT.B.0.25 80 200 230V 1N ac 0,15 1”
Chef S5 M-.TN.S.IT.D.0.15 35 70 230V 1N ac 0,10 IZ8
Per la configurazione della rampa gas vedi pag. 101.
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I Foratura caldaia
consigliata
S5 M-.TN.x.IT.B.0.15 320 0+80 0+180 400 500 310 230 80 190 90 8 134 M8 1555 360 300 560 16,8
$10 M-TN.x.IT.B.0.20 350 180 275 530 625 340 255 113 210 125 105 134 M8 169,7 420 340 620 22
$18 M-TN.x.IT.B.0.25 350 205 300 555 650 340 255 126 210 132 105 134 M8 169,7 420 340 620 24
Chef S5 M-.TN.S.IT.D.0.15 320 0+80 0+180 400 500 310 230 80 190 90 85 134 M8 1555 360 300 560 16,8

Valori indicativi
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