GASOLEO

Esta serie de quemadores esta destinada a hornos de

pan ciclotérmicos, rotatorios y semifijos.

Estan destinados también a cocinas de
comunidades, de grandes hoteles y de
restaurantes.

Esta serie de quemadores esta dotada de un
doble fondo con proteccién térmica contra la
radiacion de la cocina, ademas de tobera en acero
térmico resistente a altas temperaturas.

CARACTERISTICAS TECNICAS

Tecnopan G6 G-.TN.x.xx.B 29 70 230V 1N ac 0,10
Tecnopan G10 G-.TN.x.xx.B 58 116 230V 1N ac 0,15
Tecnopan G18 G-.TN.x.xx.B 105 209 230V 1N ac 0,18
Chef G5 G-.TN.S.xx.D 29 35 230V 1N ac 0,10
Chef G6 G-.TN.S.xx.D 29 70 230V 1N ac 0,10

G6 360 300 560 15
G10 420 340 630 18
G18 420 340 630 18
- 4 G5 360 300 560 15
Taladrado caldera Brida del G6 360 300 560 15

aconsejado quemador

Valores indicativos

G6 G-TN.x.xx.B 345 455 12 53+67 53+177 278+292 278+402 310 80 - 187 - 80 265162 86 138 101 M8 156 112
G10 G-TN.x.xx.B 351 471 14 81 201 270 270 342 89 105 221 17 80 311 160 120 134 125 M8 187 132
G18 G-TN.xxx.B 351 471 14 81 201 270 270 342 115 - 221 17 80 311 160 120 134 134 M8 187 132
G5 G-TNxxx.D 310 - 12 0+33 = 278+310 = 310 80 - 187 - 80 265162 86 138 98 M8 156 112
G6 G-TNxxx.D 310 - 12 0+33 - 278+310 - 310 80 - 187 - 80 265162 86 138 98 M8 156 112

Valores indicativos

118



